
Zum Teilen

Kinder 

Vorspeise

Classics

bis 12 Jahre

BUNTER BLATTSALAT
mit Cashews und Hausdressing

MENÜSALAT 

10

8

WETTERHORN-TELLER 29
gesalzenes + getrocknetes Fleisch
aus der Region und Hobelkäse von
Schwarzwaldalp

Aktuell es hed solangs hed...

SCHMORBRATEN VOM BEO-BEEF
mit Gemüse und Kartoffel-
Pastinakenpürree

MELI’S PASTA DEL ALPE
Strozzapreti (Bio-5-Ei-Pasta) mit Tomatensauce,
einem Schuss Rahm, Tessiner Paprikawurst und
geriebenem Hobelkäse

PASTETLI
mit Pilzen, Kalbskügeli und 
Oberländer Kalb, an einer Rahmsauce und Gemüse

1 Stück   |  27 
2 Stück   |  31 

36

27

PASTA
mit Tomaten-Rahm-Sauce

14

WELLHORN-TELLER
Hobelkäse-Rollen von
Schwarzwaldalp

24

BLATTSALAT MIT HOBELKÄSE 14
von Schwarzwaldalp, mit Cashews
und Hausdressing

TARTAR VOM BEO-BEEF mit
Salzbutter und Olivenbrötli (F)

KÄSEFONDUE (ab 2 Pers. / p.P.)
der Molki Meiringen mit ofenfrischem
Fonduebrot (CH)

26

34

25
Oberländer Raclette-Käse auf Ruchbrot (CH)
mit Vorderschinken, Röstzwiebeln, Spiegelei
und etwas Weisswein

CERVELAT 
gebraten, mit Gemüse, Jus 
und frittierten Kartoffelschnitzen

14

KARTOFFELSCHNITZE frittiert
mit Knoblisauerrahm

10
+2

extra Brot +2 extra Gedeck +5

SMOKED FISH POKE BOWL 
mit Salat, Edamame, Shitake
Butternuss-Kürbis, Mandeln
und geräucherter Forelle (DK)

18

Suppe
GEMÜSESUPPE püriert 10
mit Alpkäse von Schwarzwaldalp
mit Nussbaums Rauchwurst

+6
+6

KÄSESCHNITTE
mit Vorderschinken, Raclettekäse,
Knusperzwiebeln + Spiegelei

14

KÄSESCHNITTE 

SALSIZ  + BRIE
Rehsalsiz (F) und
Grindelwalder Brie, am Stück
serviert

21 FAMILIEN-HIT (2E + 2K) 87

Salat aus der Schüssel
***
Meli’s Pasta aus der Schüssel 
oder 
Käsefondue aus dem Caquelon
mit Fonduebrot (CH)

cremige THAICURRYSUPPE 15
mit Bio-Crevetten aus dem Mekong +6



mehr als Glacé...
es hed solang’s hed...

Aktuell Classics
TORTA DI PANE TICINESE 13
mit BIO- Quitten-Sauerrahm-Glacé
und Pinienpesto

SCHOGGI SOUFFLÉ
warmes Schoggi-Küchlein mit
Mandarinen-Sorbet

14

PANCAKES 11
mit Ahornsirup, Beeren und 
Joghurt-Erdbeer-Glacé

COUPE SMARTIES   1 Kugel Glacé mit wenig Nidle und bunten Smarties 6

EISKAFFEE   Café-Croccant-Glacé und wenig Kaffee

COUPE DÄNEMARK   Vanilleglacé mit Schoggisauce 10

BEERENTRAUM   Vanille-, Gartenbeeren- und Joghurt-Erdbeer-Glacé und Beeren

GARTENBEEREN MIT GIN   Gartenbeeren-Sorbet mit Studer Gin

mini   8

10 mini   8

10 mini   8

11 mini   9

Glacé
von EMMI CREAZIONE

flüssiges Dessert

GRAPPA “AMBRA”, MARCO BONFANTE - 40% - 2cl

GRAPPA AMARONE,  VILLA GIRARDI - 43% - 2cl

VIEILLE  POIRE, STUDER - 36% - 4cl

VIEILLE  PRUNE, STUDER - 42% - 4cl

WILLIAMS “LUISA”, RONER SÜDTIROL- 40% - 4cl

HONIGKRÄUTER AUS APPENZELL- 35% - 4cl

SCHWARZWALDALP-KAFFEE mit Dolce Vita - 17% - 4cl

SCHÜMLI-PFLÜMLI  40% - 4cl

6
9

9
9

9

7

8
8

10

9

5

10

CREMESCHNITTE MAISON
Das Original - mit wenig Kirsch

APFELKUCHEN mit Niidle

HASLICHÜECHLI

FRUTAL MERINGUES
mit feiner Niidle mini   8


